
山形青年会議所 様

中 国料 理

・季節の前菜ニニ種盛り合わせ

・芝海老のチリソース煮

・魚介類と金幸ハム醤入リチャーハン

・かばちゃのプリン あずき添え

西洋料理

・オードヴルバリエ

・ビーフコンソメフラン 洋風芋煮仕立て

。キャベツとベーコンのベンネアラビアータ

・果のパンナコッタ モンプラン風

・二枚豚と手羽先の里芋入り上海風煮込み    ・チキンのシチリア風オリープ煮

・帆立貝柱とりんごの出ブドウ甘酢ソース      ・貝柱とサーモンのロール きのこ入リクリームソース

パレスグランデール                  パレスグランデール

総料理長 【中国】 高橋 正伸             西洋料理長  大場 隆

―例ですので改めてメニューを作成致します        ―例ですので改めてメニューを作成致します


